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+ BOTANICOS / 12 boténicos escogidos.

Enebro, coriandro, Grosellas blancas, Calafate, Ruibarbo,

Pimienta Rosada, EICINEES Limon, albahaca,

romero, aji verde.

+ ALCOHOL BASE / Destilado de maiz de 96 %

Alc/ vol con 5 destilaciones previas

+ AGUA/ Agua de vertiente de origen glaciar.

+ PROCESO DE DESTILACION /

Los botanicos son destilados en forma separada por
arrastre de vapor en el gin basket y luego son mezclados.
Los botanicos patagonicos son destilados en frio

con un rotovapor.
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REPOSO / 1 mesen estanques de acero inoxidable

con temperatura controlada. Destilado en Destileria

DISTILLED IN ALTO COLCHAGUA
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SHANGRI-LA LODGE
-34.738510, -70.824983

Alto Colchagua a 1000 mts de altura a los pies de los andes.
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¥+ NARIZ / pestacan notas clasicas a enebro junto al

limon y toques herbaceos de albahaca, romero y ruibarbo

botanico endémico de los Andes.
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+ BOCA / Tiene un largo recorrido. Su bien integrado M
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nivel alcohdlico, permite distinguir notas florales \
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de Ila paramela junto a las grosellas blancas,

el final tiene persistencia larga con un toque A1
original de canelay aji verde. s E

¥ VISTA / Es un destilado color turquesa por su

maceracion con flores endémicas patagonicas.



