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GUSTAVO 43 % PATAGONIA BOTANICOS
CARVALLO ALC/VOL.

*
_ GIN CHILENO
MAS PREMIADO

DEL MUNDO

,
JEVS REURRD ¥ PAT/ Una refinada combinacion de bayas de enebro, cilantro,
= — raiz de angélica y cardamomo, complementada con una
cuidadosa seleccion de botanicos frescos y silvestres de la
- Patagonia, incluyendo paramela, grosellas blancas,

ruibarbo, firre, chaura y calafate. Enriquecido con
ingredientes distintivos de la zona central de Chile, como
albahaca, romero, aji verde y molle rosado.

Destilado de maiz de 96 %

’iﬁld vol con 5 destilaciones previas.

Agua de vertiente de origen glaciar.
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-\i ' HECHO C€oN PACIENCIA g I' .II .. con un rOtOVapOF.

EN LA CORDILLERA DE LOS ANDES

Los botanicos son destilados en forma separada por
arrastre de vapor en el gin basket y luego son mezclados.

Los botanicos patagonicos son destilados en frio

VAPOR INFUSED ' i I\
“‘“"“Jr\.-\l I\ 1 mes en estanques de acero inoxidable
e ALTO ColCHAGUA - cHitE -~ garch AN 1\ con temperatura controlada. Destilado en Destileria

SHANGRI-LA LODGE
-34.738510, -70.824983

" """"*Alto Colchagua a 1000 mts de altura a los pies de los andes.



NOTAS DE CATA
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¥+ NARIZ / pestacan notas clasicas a enebro junto al
limon y toques herbaceos de albahaca, romero y ruibarbo

botanico endémico de los Andes.
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+ BOCA / Tiene un largo recorrido. Su bien integrado

nivel alcohdlico, permite distinguir notas florales oot
de la paramela junto a las grosellas blancas,

el final tiene persistencia larga con un toque .ﬂwk
original de canelay aji verde. *;‘;b

*+ VISTA / Es un destilado color turquesa por su .GIN*

maceracion con flores endémicas patagonicas. PR‘VI NCIA
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