
·libre de gluten · sin azúcar añadida·
·sin ingredientes de origen animal·

no se agregan azúcares
o esencias después de la destilación

 La mandarina es cosechada al comienzo del desierto de Atacama, donde se mantienen 

las antiguas mandarinas Murcott, más amargas y complejas que han sido cortadas ya 

que tienen un perfil menos comercial por ser más amargas y tener pepas.

Exportamos a: Italia y Francia



shangri-la lodge
-34.738510, -70.824983

PROCESO DE DESTILACIÓN /
Los botánicos cítricos son destilados en forma separada por 

arrastre de vapor en el gin basket y luego son mezclados. 

El kumquat es destilado en frío con un rotovapor.

REPOSO / 1 mes en estanques de acero inoxidable 

con temperatura controlada.

BOTÁNICOS / 10 botánicos escogidos.

Enebro, coriandro, mandarina murcott, clementina, kumquat, 

naranja, raíz de angélica, pimienta negra, albahaca y lavanda. 

ALCOHOL BASE / Destilado de maíz de 96 % Alc/ vol 

con 5 destilaciones previas.

AGUA / Agua de vertiente de origen glaciar.

Glaciar Universidad, VI Región, Chile. 

kumquat clementinas mandarinas



Para un  Gin&tonic perfecto, en una copa poner entre 5 a 6 cubos de hielos, con la ayuda de una cuchara 
de bar, incorporando los hielos por unos 10 segundos y retiramos el exceso de agua con ayuda de un 
colador. Introducimos 60 ml de Gin Provincia Mandarina en nuestra copa con la ayuda de un jigger.

Agregamos 200 ml de Indian Tonic Water, nuevamente
incorporamos ingredientes con una cuchara. 

Para decorar y aportar aroma a nuestro cóctel, piel de naranja. Si quieres aportar frescura, 
un penacho de menta fresca y una rodaja de naranja funcionan bien.

espresso mandarina
metodo: agitado y doble colado | copa coupe / martini

sin hielo | garnish: 3 granos de café

gin provincia mandarina ........................ 60ml
licor de café........................................... 30ml
espresso.................................................. 1shot
syrup simple ........................................... 15ml

mandarina sour
metodo: agitado y doble colado | copa coupe / martini

sin hielo | garnish: zest de naranja o perfume de naranja

gin provincia mandarina ........................ 60ml
jugo de limón.......................................... 30ml
syrup simple ........................................... 30ml
clara de huevo ....................................... 15ml

negroni mandarina
metodo: escanciado | vaso rocks | hielo: cubo

garnish: zest de naranja o naranja deshidratada

gin provincia mandarina ........................ 45ml
campari.................................................... 45ml
vermút rosso .......................................... 45ml


